
w e e k e n d o w e  o b i a d y
r e s t a u r a c j a  p o l s k i e  s m a k i

* Uprzejmie informujemy, iż do Państwa rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej. Ceny brutto.

w  k a ż d y  w e e k e n d  s t y c z n i a

P R Z Y S T AW K I 
Tatar z marynowanego łososia,  
majonez koperkowy, sałatka z ogórka  
i awokado  

Carpaccio z pieczonych buraków  
w emulsji pomarańczowej, prażone pistacje 

Mus z kaczych wątróbek, konfitura  
z żurawiny, podpłomyk tymiankowy 

Wędzona wołowina, wędzony serek, 
konfitura figowa z truflą

S A Ł A T K A 
Sałatka z pieczoną dynią, kaszubski ser, 
orzechy pekan i kasztany w miodzie  

Z U P A

Żurek z białą kiełbasą i smażonymi kurkami  

D A N I A  G Ł Ó W N E

Smażone filety z sandacza 
Pierś z kurczaka kukurydzianego 
pieczona z warzywami i cydrem 
Polędwiczka wieprzowa  
w sosie grzybowym 
Kluski kaszubskie z okrasą  
ze skwarek i cebuli 
Warzywa gotowane
Purée ziemniaczane z koperkiem 

D E S E R Y

Strudel jabłkowy z sosem waniliowym 

Czekoladowe ciasto z galaretką 
pomarańczową  

Domowy kompot, woda, kawa, herbata

Zarezerwuj stolik
Tel. 506 788 728 | www.opentable.com

W duchu idei slow food oraz koncepcji sharing table, zaproś swoją rodzinę i przyjaciół  
do wspólnego stołu. Dziel się polskimi przysmakami i rozkoszuj się spotkaniem.

dania podane na półmiskach do wspólnego stołu 
205 pln / osoba*

dodatkowo: 
50% zniżki na dania Menu dla dzieci


