NIEDZIELNY BRUNCH

RES TN RACFASPORSKIEES My Kik

W KAZDA NIEDZIELE|13:00 - 17:00
MUZYKA NA ZYWO DO 16:00
180 PLN / OSOBA*

3 maja
Menu jest uzaleznione od sezonowosci sktadnikow i zmienia sie co tydzien.

PRZYSTAWKI DANIA GORACE

serwowane w formie bufetu porcje degustacyjne, serwowane na zamowienie
Tatar z pstraga Poledwiczka wieprzowa z sosem jalowcowym
ogorek matosolny, olej koperkowy, kawior z pstraga purée z selera, karmelizowana marchew, boréwka lesna
Carpaccio z jelenia Sandacz smazony na masle

marynowane borowiki, emulsja z czarnej porzeczki, kaszotto, szpinak, beurre blanc

kruszonka z palonej gryki Konfitowana noga kaczki

Terrina z kaczki z duszona sliwka Inotrgdapuiste Jan kg tetpi glace

brioche maslane, zel z czerwonego wina Policzki wolowe duszone w ciemnym piwie
purée ziemniaczano-chrzanowe,

SledZz marynowany w cydrze piklowana cebula

jablko, cebula szalotka, olej Iniany Pstrag pieczony w ziolach

Wedzona piers gesi milode ziemniaki, sos maslano-cytrynowy,

mus z pieczonego jablka, prazone orzechy wloskie salatka z fenkutu

Pasztet z dzika z jalowcem Stek z pieczonego kalafiora

konfitura z zurawiny, piklowana cebula krem z kalafiora, sos z palonego masla,
prazone pestki dyni

Galantyna z kurczaka z pistacjami
vinaigrette miodowo-musztardowy

DESERY

Salatka z pieczonych burakow serwowane w formie bufetu

i sera rzemieslniczego

rukola, orzech laskowy, dressing miodowy
z lokalnego pasieczyska

Salatka ziemniaczana Napoleonka , mille-feuille”

mlode ziemniaki, ogérek kiszony, jajko, karmelizowane ciasto francuskie, krem waniliowy

Choux craquelin
krem diplomat, puder z truskawek

majonez musztardowy, szczypiorek Mini pavlova

lekka beza, krem mascarpone, Swieze truskawki,

STACJA LIVE olejek ziotowy

Kluski slaskie Financier migdalowy

sos z dziczyzny, olej z jalowca truskawki, biala czekolada, lekki krem, pralina
Biszkopt migdalo

ZUPA krem z ialej%zekol‘ga’y, agrest

serwowana w formie bufetu

Zupa borowikowa z lazanka ziolowa

Smietana, olej z natki pietruszki Domowy kompot, woda, kawa, herbata

DODATKOWO

50% znizki na Niedzielny Brunch dla dzieci w wieku 5-12 lat.
Menu dla dzieci dostepne jest za dodatkowa optata.

ZAREZERWU]J STOLIK: Tel 506 788 728 |www. opentable.com |restauracje@sheraton.com

*Uprzejmie informujemy, iz do Panistwa rachunku zostanie doliczone 10% oplaty serwisowej ceny brutto.


https://www.opentable.com/r/polskie-smaki-restaurant-sheraton-sopot-hotel-sopot
mailto:restauracje@sheraton.com

	NIEDZIELNY BRUNCH
	RESTAURACJA POLSKIE SMAKI
	W KAŻDĄ NIEDZIELĘ|13:00 - 17:00 MUZYKA NA ŻYWO DO 16:00 180 PLN / OSOBA*
	PRZYSTAWKI
	DANIA GORĄCE
	Tatar z pstrąga
	Polędwiczka wieprzowa z sosem jałowcowym
	Carpaccio z jelenia
	Sandacz smażony na maśle
	Konfitowana noga kaczki
	Terrina z kaczki z duszoną śliwką
	Policzki wołowe duszone w ciemnym piwie
	Śledź marynowany w cydrze
	Pstrąg pieczony w ziołach
	Wędzona pierś gęsi
	Stek z pieczonego kalafiora
	Pasztet z dzika z jałowcem
	Galantyna z kurczaka z pistacjami

	DESERY
	Sałatka z pieczonych buraków  i sera rzemieślniczego
	Choux craquelin
	Napoleonka „mille-feuille”
	Sałatka ziemniaczana
	Mini pavlova

	STACJA LIVE
	Financier migdałowy
	Kluski śląskie
	Biszkopt migdałowy

	ZUPA
	Zupa borowikowa z łazanką ziołową
	Domowy kompot, woda, kawa, herbata
	DODATKOWO
	ZAREZERWUJ STOLIK:




