NIEDZIELNY BRUNCH
RESTAURACJA POLSKIE SMAKI

W KAZDA NIEDZIELE | 13:00 - 17:00
MUZYKA NA ZYWO DO 16:00
180 PLN / 0OSOBA*

26 kwietnia
Menu jest uzaleznione od sezonowosci sktadnikow i zmienia sie co tydzien.

PRZYSTAWKI
serwowane w formie bufetu

Carpaccio z solonej wolowiny

z ziolami leSnymi

olej z pestek winogron, kiszone jagody,
»parmezan” z Kaszub

Pstragg marynowany na sucho
Smietana chrzanowa, jabtko kiszone, koper

Pasztet z kaczki
zel z zurawiny, konfitura z cebuli

Galaretka z ozorkow cielecych
musztarda francuska, piklowana cebula pertowa

Cielecina pieczona
sos z suszonej Sliwki, burak marynowany,
tymianek

Brioche maslana
twarozek wiejski, kawior z pstraga, szczypiorek

Deska serow rzemieslniczych
miod, orzechy, konfitura z zurawiny

Salatka z pieczonego topinamburu
kozi ser, gruszka w occie,
winegret miodowo-musztardowy

Salatka z wedzonym pstragiem
ziemniak miody, ogorek kiszony,
sos jogurtowo-kminkowy

STACJA LIVE

Placki ziemniaczane
kwasna Smietana, ragout z grzybow lesnych,
szczypiorek

ZUPA
serwowana w formie bufetu

Zupa grzybowa z borowikami
kluski lane na masle, emulsja maslano-czosnkowa

DANIA GORACE
porcje degustacyjne, serwowane na zamowienie

Pieczona lopatka jagnieca
s0s rozmarynowy, kremowe purée,
kiszona marchew

Smazony Sledz battycki
purée ziemniaczano - maslankowe,
olej z pietruszki

Poledwiczka wieprzowa
krem z bialej kapusty, sliwka suszona

Piers z perliczki
jus drobiowy, purée z selera, brukselka

Pstrag pieczony
kluski maslane, sos koperkowy,
oliwa szczypiorkowa

Pieczona dynia
krem z kaszubskiej fety, pestki dyni,
miod gryczany

DESERY
serwowane w formie bufetu

Cynamonka
z kremem karmelowym z cynamonem

Mus czekoladowy z mietg i cytryna
biszkopt kakaowy, ganache mietowy, cytryna

Maslankowa panna cotta
z miodem kaszubskim
truskawkowy mus, chrupigcy crumble

Sernik czekoladowy z wisnig
na kruchym spodzie z creme fraiche i wisnidwka

Domowy kompot, woda, kawa, herbata

DODATKOWO
50% znizki na Niedzielny Brunch dla dzieci w wieku 5-12 lat.
Menu dla dzieci dostepne jest za dodatkowa oplata.

ZAREZERWU]J STOLIK: Tel 506 788 728 | www.opentable.com | restauracje@sheraton.com

* Uprzejmie informujemy, iz do Panistwa rachunku zostanie doliczone 10% oplaty serwisowej. Ceny brutto.


tel:+48506788728
http://www.opentable.com

