NIEDZIELNY BRUNCH

RES TN RACFASPORSKIEES My Kik

W KAZDA NIEDZIELE|13:00 - 17:00
MUZYKA NA ZYWO DO 16:00
180 PLN / OSOBA*

17 maja

Menu jest uzaleznione od sezonowosci sktadnikow i zmienia sie co tydzien.

PRZYSTAWKI

serwowane w formie bufetu

Tatar z dorsza

marynata z soli jalowcowej, ogorek kiszony z miodem,
oliwa koperkowa

Paté z kaczki

zel z czarnej porzeczki, piklowana szalotka
Carpaccio z jelenia

marynowane kurki, olej z lubczyku,

kruszonka z prazonej gryki

Sandacz w galaretce jablkowej

satatka z mtodego ogodrka i koperku, kawior z pstraga
Terrina z wedzonego twarogu

kiszona rzodkiewka, olej szczypiorkowy

Roladki z wedzonej piersi gesi

mus z antondwki, prazone orzechy laskowe

Deska ser6w rzemieslniczych

midd, orzechy, konfitura z zurawiny

Salatka z wedzonego Sledzia

ogorek malosolny, mlody szczypior,

piklowana czerwona cebula, ziemniak confit,
dressing z kwasnej Smietany i chrzanu

Salatka z pieczonego buraka i wedzonego twarogu
prazone pestki stonecznika, jabtko antonéwka,
liscie roszponki, winegret z miodu gryczanego

1 oleju stonecznikowego

STACJA LIVE
Pierogi z twarogiem warminskim i ziemniakami
kwasna Smietana, chips z boczku

ZUPA

serwowana w formie bufetu

Kremowa zupa rakowa

oliwa koperkowa, grzanki z chleba razowego

DANIA GORACE

porcje degustacyjne, serwowane na zamowienie
Filet z lososia

purée z kalafiora, beurre blanc, ikra z pstraga
Pieczony boczek z dzika

purée z wedzonego ziemniaka,

piklowana marchewka, sos jalowcowy

Piers z gesi sous vide

ziemniaczana kluska, duszona czerwona kapusta
Z Zurawing, sos z czarnego bzu

Filet z suma

duszony por, sos z kwasnej Smietany i chrzanu
Pieczona gicz jagnieca

mlode ziemniaki, karmelizowana cebula
Knedle z kaszy jaglanej

szparagi, sos holenderski

DESERY

serwowane w formie bufetu

Cynamonka

krem karmelowy, cynamon

Mus czekoladowy z mieta i cytryna

biszkopt kakaowy, ganache mietowy, cytryna
Maslankowa panna cotta z miodem kaszubskim
truskawkowy mus, chrupiacy crumble

Sernik czekoladowy z wisnia na kruchym spodzie
creme fraiche, wisniéwka

Biszkopt migdalowy

krem z bialej czekolady, truskawki

Domowy kompot, woda, kawa, herbata

DODATKOWO

50% znizki na Niedzielny Brunch dla dzieci w wieku 5-12 lat.
Menu dla dzieci dostepne jest za dodatkowa optata.

ZAREZERWU]J STOLIK: Tel 506 788 728 |www. opentable.com |restauracje@sheraton.com

*Uprzejmie informujemy, iz do Panistwa rachunku zostanie doliczone 10% oplaty serwisowej ceny brutto.


https://www.opentable.com/r/polskie-smaki-restaurant-sheraton-sopot-hotel-sopot
mailto:restauracje@sheraton.com
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