
n i e d z i e l n y  b r u n c h
r e s t a u r a c j a  p o l s k i e  s m a k i

* Uprzejmie informujemy, iż do Państwa rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej. Ceny brutto.

w  k a ż d ą  n i e d z i e l ę  |  1 3 : 0 0  –  1 7 : 0 0
m u z y k a  n a  ż y w o  d o  1 6 : 0 0

1 8 0  p l n  /  o s o b a *

z a r e z e r w u j  s t o l i k :  Tel. 506 788 728 | www.opentable.com | restauracje@sheraton.com

12 kwietnia
Menu jest uzależnione od sezonowości składników i zmienia się co tydzień. 

d o d a t k o w o
50% zniżki na Niedzielny Brunch dla dzieci w wieku 5-12 lat. 

Menu dla dzieci dostępne jest za dodatkową opłatą.

P R Z Y S T AW K I
serwowane w formie bufetu

Tatar z polędwicy wołowej
oliwa grzybowa, smardze

Terrina z kaczej wątróbki
pistacje, musztarda morelowa

Selekcja kaszubskich serów rzemieślniczych
konfitury, dodatki sezonowe

Galareta z golonki wieprzowej
emulsja chrzanowa, pikle domowe

Pierś z kaczki wędzona na zimno
konfitura z żurawiny, oliwa truflowa

Łosoś marynowany
esencja z ogórka, świeże zioła

Selekcja mięs pieczonych i wędzonych
regionalne specjały

Sałatka z kozim serem
pieczony burak, piklowana gruszka, pestki dyni

Sałatka z dorszem bałtyckim
cytryna, ogórek kiszony, grejpfrut

S T A C J A  L I V E  
Pierogi z cielęciną
klarowny bulion wołowy

Z U P A
serwowana w formie bufetu

Żur maślankowy
kurki, esencja z białej kiełbasy

D A N I A  G O R Ą C E 
porcje degustacyjne, serwowane na zamówienie

Pierś z perliczki
sos truflowy, foie gras, kremowe purée, młoda 
marchew glazurowana

Dorsz bałtycki
pory duszone w śmietanie i białym winie

Sandacz smażony
krem ziemniaczany z koperkiem, dziki brokuł

Kaczka confit
sos pomarańczowy, kluski śląskie, modra kapusta

Seler korzeniowy konfitowany w maśle 
emulsja maślankowa, olej koperkowy

Kartacze z gęsiną
domowe skwarki

D E S E R Y
serwowane w formie bufetu

Mini drożdżówki
z rabarbarem, kruszonką beurre noisette  
i glaze waniliowym

Tarta czekoladowa
z żelem z czarnej porzeczki  
i kremem crème fraîche

Ciasto czekoladowe z miętą
biszkopt kakaowy, ganache miętowy, cytryna

Panna cotta śmietankowa
z naparem z wanilii, żelem owocowym  
i świeżymi owocami

Domowy kompot, woda, kawa, herbata

tel:+48506788728
http://www.opentable.com

