Poniedzialek - Czwartek / Monday - Thursday
13:00 - 16:00

CZAS NA LUNCH
LUNCH TIME

MENU 2-DANIOWE / 2-COURSE MENU: 60 PLN*
MENU 3-DANIOWE / 3-COURSE MENU: 70 PLN*

Wybierz jedna przystawke'i jedno danie gléwne. Menu 3-daniowe obejmuje rowniez deser.
Choose one starter and one main dish. 3-course menu includes dessert.

PONIEDZIALEK | MONDAY

PRZYSTAWKI [ STARTERS

Kapusniak ze swiezej kapusty

z pulpetami cielecymi

Fresh cabbage soup with veal meatballs
Kapusniak ze swiezej kapusty z kluskami &
Fresh cabbage soup with dumplings

DANIA GLOWNE /| MAIN COURSES

Siekane kotlety z karczaka,

purée ziemniaczane, salatka z jarmuzu
i pomidorkow

Chopped chicken cutlets, potato purée,
kale and tomato salad )

Nalesniki z kozim serem i szpinakiem &
Pancakes with goat cheese and spinach

DESER [ DESSERT

Tarta z kremem budyniowym
i owocami sezonowymi
Tart with custard and seasonal fruit

WTOREK /| TUESDAY

PRZYSTAWKI | STARTERS

Szarpana gesina na grzance z chleba
domowego, konfitura z czerwonej cebuli,
szczypiorek

Pulled goose on toasted homemade bread,
red onion preserve, chives

Carpaccio z kalarepki, kaszubski twarog,
oliwa z rozmarynem, Zurawina &

Kohlrabi carpaccio, Kashubian cottage cheese,
rosemary olive oil, cranberries

DANIA GLOWNE /| MAIN COURSES
Poledwiczka wieprzowa, ziemniaczki

7 ogniska, sos pieprzowy, karmelizowane
marchewki

Pork tenderloin, bonfire potatoes,

black pepper sauce, caramelized carrots

Papardelle z cukinii, maslo kaparowe,
ser bursztyn €&

Zucchini papardelle, caper butter,
Bursztyn cheese

DESER / DESSERT

Tarta z kremem migdalowym i owocami
Tart with almond cream and fruit




SRODA /| WEDNESDAY

PRZYSTAWKI [ STARTERS

Zupa ogorkowa &

Cucumber soup

DANIA GEOWNE /| MAIN COURSES

Schab wieprzowy, purée z okrasa, mizeria
Pork loin, purée with lard, cucumber salad
Kremowa kasza knkurydziana,

kaszubski twardg, smazone boczniaki %
Creamy cornmeal, Kashubian cottage cheese,
fried oyster mushrooms

DESER /| DESSERT

Sernik na zimno z owocami
Cheesecale with fruit

CZWARTEK /| THURSDAY

PRZYSTAWKI | STARTERS

Kremowa zupa z burakow z serem
plesniowym, oliwa szczypiorkowa &
Creamy beetroot soup with blue cheese, chive oil

DANIA GLOWNE /| MAIN COURSES

Policzki wolowe, purée marchewkowe,

siano z ziemniaka, zielony groszek

Beef cheeks, carrot purée, potato hay, green peas
Kopytka z sosem grzybhowym

i szezypiorkiem &

Potato dumplings with mushroom sauce

and chives

DESER / DESSERT

Racuchy z sosem waniliowym i owocami
Polish pancakes with vanilla sauce and fruit

& Dania wegetarianskie. / Vegetarian dishes.

* W cene wliczone sa kawa, herbata i napoje. / Price includes coffee, tea and soft drinks.

Uprzejmie informujemy, iz do Patistwa rachunku zostanie doliczone 10% oplaty serwisowej.
We kindly inform you that 10% of service charge will be added to your bill





